Starfslysing og haefnikrofur i kokugerd (konditori)

Kékugerdarmenn (konditorar) vinna vid framleidslu a fjolbreyttu drvali 8 kokum, smdakokum,
tertum, konfekti, eftirréttum, is og seelgeeti og fl. Kbkugerdarmenn starfa i bakarium,
kokugerdarhusum (konditori), hételum og veitingahisum og saelgaetisgerdum og fleiri st6dum par
sem sérpekkingar peirra nytist. Kbkugerd er 16ggilt idngrein og rétt til starfa i idngreininni eru pau
sem leyst hafa til sin sveinsbréf i kokugerd sem gefin eru Gt af stjérnvaldi 4 islandi og pau sem hafa
erlent sveinsbréf i greininni. Sveinsbréfid veitir alpjodleg fagréttindi og fagndmid veitir sérfhaefdan
undirbuning til starfa i faggreininni.

Kokugerdarmadur

Vinnur sjalfsteett ad almennum og sérhaefdum verkefnum i kéku- og tertuframleidslu.

Vinnur vid framleidslu @ storum og smaum kdkum; rjdmakékum, dvaxtakékum med hlaupi,
kransakdokum, bokum, snittum, geymslupolnum bokunarvorum, smakokur, kexi rdlludu deigi,
formkokum, skaffukokum, krékant, marsipan, marens og fl.

Framleidir sérvoru s.s. hraerdar og peyttar kokur eftir mismunandi tilefni.

Framleidir vorur ar sukkuladi (Chocolatier) konfekt, sukkuladiegg og adrar sérvorur, krembollur,
karamellur, brjéstsykur, karmelluhidadar hnetur og hnetumassa, hjupadar vorur og fl.

Getur Utbuid skreytingaefni, handskreytir, Utbyr skreytingar Ur marsipani, sukkuladi, sykri og fl.
Framlei@ir vorur Ur séltum deigum, ostadeigi og pinnamat.

Vinnur med smjordeig, halfunnar kokur, medleeti med forréttum, stér og sma vinarbraug,
hadegisverdarvorur og fl

Utbyr eftirrétti; bakada, sodna, steikta og samsetta; setur saman bragdtegundir; Gtbyr is og
istertur, frémas, sérfyllingar og krem.

Bakar tertur @ morgum haedum, s.s. bridartertur og veislukdkur og Utbyr videigandi skreytingar.
Framleidir smarétti fyrir kokugerdar- og kaffihus.

Tekur @ méti unnu og dunnu hraefni og flokkar. Gerir samanburd 8 nétu og peirri voru sem
afgreidd er og gengur fra hrdefnum til geymslu.

Metur astand og gaedi hrdefnis med hlidsjén af umbuidamerkingum, hitastigi og almennum
gaedakrofum, nyting bragd og litarefna o.fl.

Vinnur i samraemi vid reglur sem gilda um innra eftirlit @ vinnustddum og getur verid virkur
eftirlitsadili i framkveemd innra eftirlits & vinnustad.

Skipuleggur verkferla med tilliti til vidfangsefna, forgangsradar verkefnum og undirbyr
vinnusvaedi.

Skipuleggur oryggisvarnir, bregst vid vinnuslysum, o.s.frv.

Vinnur vid vélar, teki, ahold og handverkfaeri sem i notkun eru hverju sinni, annast umhirdu
peirra og hreinsun.

A samskipti vid vidskiptavini, birgja og annad samstarfsfélk.

Vinnur eftir uppskriftum, breytir eftir framleidslumagni og velur vinnsluadferd vid haefi hverju
sinni.

Leidbeinir um fagleg malefni og vidskiptavinum um val 4 vérum i samraemi vid dskir og tilefni.
Reiknar ut hollustu- og nzeringargildi helstu framleidsluvara og vinnur innihaldslysingar.

Stillir upp voru i bud og kynnir fyrir neytendum og vidskiptavinum.

Vinnur ad dzetlanagero og verkefnastjérnun & vinnustad, reiknar ut verd a vérum og pjonustu.
Metur ar6semi og ryrnun.

Starfar i samraemi vid sidareglur greinarinnar.



Haefnikrofur i kokugerd
Sjalfstaedi og abyrgd.
e bekkir almenn akvaedi um réttindi og skyldur fagmanna.
o Hefur tileinkad sér ordaforda greinarinnar baedi a islensku og erlendum malum.
e Getur tjad sig um fagleg malefni greinarinnar 4 islensku og erlendum madlum og leidbeint um
fagleg mélefni a abyrgan hatt.
e Getur tekist & vid vidbdtarnam og/eda aukid sérnam tengt kokugerad.

Vidhorf og sidfreedi
e Hefur skilning @ mikilvaegi gédrar pjonustu og gaedum i pjonustu.
e bekkir sidareglur greinarinnar s.s. um virdingu fyrir faggreininni, virding fyrir hraefni og
nytingu pess, o.s.frv.
e  Getur metid storf sin og annarra i greininni 4 gagnryninn hatt og metid med hlidsjon
af  fagfreedi greinarinnar.

Innra eftirlit og 6ryggismal

Getur tekid 48 moti unnu og dunnu hraefni, flokkad pad og metid astand og gaedi med
hlidsjén af umbudamerkingum, hitastigi og almennum gaedakréfum og gengid fra pvi til
geymslu.

Pekkir 6ryggisreglur sem gilda um innra eftirlit a vinnustadnum hvad vardar vidmidunarmork
svo sem hitastigsmork, hreinlaeti og fl., svo og vinnureglur um rekjanleikja voru og pjénustu

og afgreidslu @ vorum og pjénustu.

Getur borid abyrgd a geedastodlum um innra eftirlitskerfi vinnustadar.

Getur prifid og sétthreinsad husnaedi og bunad samkveemt stédludum hreinlaetiskrofum.
Metur astand og gaedi (gaedamat) hraefnis med hlidsjéon af umbudamerkingum, hitastigi og
almennum geedakrofum um oryggi og gaedi matveela.

pekkir mikilveegi 6ryggisvarna, helstu orsakir vinnuslysa og peer reglur sem gilda um
vinnuvernd, m.a. um rétta likamsbeitingu.

Hraefnisinnkaup og verkskipulag
o  Getur skipulagt verkferla med tilliti til viofangsefna, forgangsrada verkefnum og undirbua
vinnusvaedi, gert pontunar- og verkefnalista.
e Tekur patt i ad leidbeina nemum og 6dru starfsfolki.
o Hefur skilning @ mikilvaegi gédrar pjonustu og geedum i pjonustu.
e Metur astand og gadi (gaedamat) hraefnis med hlidsjén af umbuidamerkingum, hitastigi og
almennum geedakréfum um oryggi og geedi matveela.

Kokugerd

e  Getur unnid sjalfstett ad almennum og sérhafdum verkefnum tengdum kokugerd s.s. &
kokuframleidslu; & hreerdum kokum og peyttum sérvorum; framleidslu @ konfekti og vérum
ur stkkuladi; a rdlludu deigi, bokum og tertum; a eftirréttum; is og istertum og tertum 3
morgum haedum s.s. bridkaups- og veislutertum og borid abyrgd a nidurstédunni.

o Getur préfad og bragdgreint sukkuladi

e  Getur beitt videigandi handverkfeerum og taekjum vid vinnu sina.

e  Getur unnid eftir uppskriftum, breytt framleidslumagni og valid vinnsluadferd sem telst vera
vio hzfi hverju sinni.

e Getur stillt upp voru i bud og kynnt fyrir neytendum og vidskiptavinum.



Vinnur med hraefni, hjalparefni o.fl. sem notud eru i greininni, pekkir medferd peirra,
flokkun og geedamat.
Getur sett upp aaetlanir og tekid patt i verkefnastyringu.

Fagfreedi

Hefur umfangsmikla hraefnispekkingu a vorum tengdum kokugerd.

Hefur pekkingu & peim vélum og dholdum sem konditorar nota vid vinnu sina.

Hefur tileinkad sér adferdir til ad hamarka nytingu hraefnis og reiknad ut ryrnun a vérum.
Getur unnid i samraemi vid uppskriftir og getur beitt videigandi vinnsluadferd hverju sinni
asamt réttu hitastigi, baksturstima o. fl.

Getur reiknad at hollustu- og nzeringargildi helstu framleidsluvara.

Getur sett saman innihaldslysingu & vérum med abyrgum haetti.

Getur reiknad ut verd 4 voru og pjonustu og metid ardsemi.

Setur saman uppskriftir og verklysingar fyrir vérur og verk og vinnur ad vérupréun.
pekkir helstu dhrifapeetti feeduofnaemis og feedudpols.

Hefur pekkingu a mikilveegi umhverfisverndar i starfi sinu.



